
   

Ｎ
Ｉ
Ｔ
Ｅ
（
ナ
イ
ト
／
製
品
評
価
技
術
基
盤
機
構
）
は
、

水
や
カ
レ
ー
な
ど
を
コ
ン
ロ
や
レ
ン
ジ
で
加
熱
し
過
ぎ

る
と
、
突
然
沸
騰
す
る
こ
と
が
あ
る
こ
と
か
ら
、
そ
の
実

験
映
像
を
公
開
し
、
注
意
を
呼
び
か
け
て
い
る
。 

 

水
の
入
っ
た
コ
ッ
プ
を
レ
ン
ジ
で
加
熱
し
過
ぎ
る
と
、

コ
ッ
プ
の
中
の
水
が
突
然
飛
び
出
す
。（
左
の
写
真
参
照
）

 

こ
れ
は
、
加
熱
し
た
液
体
が
振
動
な
ど
の
衝
撃
で
突
然

激
し
く
沸
騰
す
る
「
突
沸
（
と
っ
ぷ
つ
）
」
と
呼
ば
れ
る

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

写真／突沸の瞬間。 

デジタルの数字でわかる

ように上の写真から 4 秒

後に突然お湯が噴出して

いるのがわかります。 

写真／コップのお湯に飲

料用の粉末を入れた瞬間

に激しく沸騰して、コップ

から噴出しています。 
 

写真／容器のカレーが突然噴出す様子。 

とろみのある汁物のほかにも、みその麹

などが、なべ底で局部的な沸騰を引き起

こすといいます。 

   現
象
。 

 

今
回
Ｎ
Ｉ
Ｔ
Ｅ
で
は
、
電
子
レ
ン
ジ
や
コ
ン
ロ
に
よ
る

突
然
沸
騰
の
事
故
の
原
因
が
あ
ま
り
知
ら
れ
て
い
な
い

こ
と
か
ら
、
注
意
を
呼
び
か
け
る
こ
と
に
し
た
。 

 

Ｎ
Ｉ
Ｔ
Ｅ
に
よ
る
と
、
加
熱
し
た
水
に
コ
ー
ヒ
ー
の
粉

末
を
入
れ
る
と
、
そ
の
振
動
で
突
然
激
し
く
沸
騰
す
る
こ

と
が
あ
る
ほ
か
、
カ
レ
ー
な
ど
、
と
ろ
み
の
あ
る
食
品
を

加
熱
す
る
場
合
や
、
鍋
底
に
沈
ん
だ
み
そ
の
こ
う
じ
な
ど

水
や
カ
レ
ー
な
ど
を
過
熱
し
す
ぎ
る
と
、
突
然
沸
騰
す
る
こ
と
が
あ
る
の
で
、
注
意
し
ま
し
ょ
う
！ 

  

 

が
加
熱
さ
れ
て
局
部
的
な
沸
騰
が
起
き
る
こ
と
が
あ
る

と
い
う
。 

 

Ｎ
Ｉ
Ｔ
Ｅ
は
、
火
力
を
弱
め
に
設
定
し
、
と
ろ
み
の
あ

る
食
品
を
加
熱
す
る
際
は
、
よ
く
か
き
混
ぜ
な
が
ら
加
熱

す
る
よ
う
呼
び
か
け
て
い
る
。  

 


